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- IMPASTO CON DOPPIO PREFERMENTO
BIGA E LIEVITO MADRE
- IDRATAZIONE 85%
- FARINA TENERO, FARINA DI RISO,
SEMOLA RUSSELLO, ACQUA,
OLIO DI OLIVA, SALE, LIEVITO, MALTO
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Pinsa Siciliana con

" SEMOLA RUSSELLO
&% - Lavorata € stesa
\ . rigorosamente a I"ano ;
~ € un prodotto fresco artigianale
R | non € congelato
/\F | - Lenta IMaturazione
Le Ba51 sSONo lavorate In maniera
éé artigianale,

la prima fase € la stesura a mano
= per poi passare alla cottura in forni a
Lo legna, Infine vengono condlzlonate
' sottovuoto in ATTT
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PINSA SEI. 01 SCRUCCHIARELLA | €6.00

“Base Pinsa Siciliana con:
Sole O|IO Orlgano Caiee

PINSA SEL 02 MARGHE | €8. UU

‘Base Pinsa Siciliana con:
“Salsa di pomodoro, Mozzarella,
Basilico, Sale, Olio, Orlgcmo

. PINSASEL. 03 CAPRICCIOSA | £10.00

=X~ . Base Pinsa Siciliana con:
NG ~ Salsa di pomodoro, Mozzarella,

prosmutto cotto, uovo sodo, olive nere,
BCISI|ICO Sale, O|IO Origano.

PINSA SEL. 03 BIS (CRUDO) | £11.00

Base Pinsa Siciliana con: “
\ uguale alle 3 ma con il Prosciutto Crudo.

'PINSA SEL. 04 BRUSCHETTA | €7.50

Base Pinsa Siciliana con:

F- pomodoro bruschetta,
" Basilico, Sale, Olio, Origano.
) PINSA SEL. 05 MEDITERRANEA | €9.00

Base Pinsa Siciliana con: e
Capuliato, olive nere, mozzarella fior di
latte, acciughe, basilico.

‘:-— _ PINSA SEL. 06 CAPRESE | €9.00

Base Pinsa Siciliana con:
Pomodoro bruschetta, mozzorello di
bufala stracciata, basilico fresco.

PINSA SEL. 07 MONTANARA | €9.00

Base Pinsa Siciliana con:
. Mozzorello_fi(_)r di latte, Bacon,
granella di pistacchi.

PINSA SEL. 08 BACON | €11.00

Base Pinsa Siciliana con:
Pomodoro bruschetta, patate schiacciate,
| provolo ragusana, bacon croccante,

Scaglie di grana, gocce pesto di basilico. -
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h e PINSA SEL 09 PROSCIUTTINA | 61000
g S Base Pinsa Siciliana con:

‘Mozzarella fior di latte, proémutto
Crudo offummato pesto di plS’ECICChI

 PINSA SEL. 10 CRUDO | £10.00
=N, Base Pinsa Siciliona con:
prosciutto crudo, radicchio Grrosto

N ~mandorle di ovolo provolo ragusana,
“ gocce di miele, mento

%  PINSA SEL. 11 TARTARE | €14.00 -

1Y% Base Pinsa Siciliana con:

\ & Tartare di'Cavallo, Salsa verde, burrata,
\ bacon croccante, CIpO||CI essiccata,

% basilico.

T - PINSA SEL. 12 MORTADELLA | €10. UU
g " Base Pinsa Siciliana con:

- Mortadella, rucola, stracciatella di
bufala, grcmello di pistacchi, gocce
;[e pesto di basilico.

; PINSA SEL. 13 SALAME | €9.00

~ Base Pinsa Siciliana con:

| Salsa di Pomodoro, mozzarella, salame
—‘Q: piccante.

PINSA SEL. 14 SALMONE | €13.00

Base Pinsa Siciliana con:

Salmone affumicato, stracciatella di bufala,
bruschetta di pomodoro trito di pistacchio,
ogho olio, peperoncmo basilico.

‘PINSA SEL. 15 TONNO | €9.00

Base Pinsa Siciliana con
Tonno, mozzarella, cipolla, olive nere,

x sale, olio, origano. il
BAR SS 115 -
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>\~ pINSA SEL. 16 NUTELLA | €8.00

_Base Pinza Siciliana con:
- nutella, granella di nocciole,
zucchero € i o el e

&' PINSA SEL. 17 PISTAGGHIU | 69 U(l "
| ‘Base Pinza Siciliana con: | Sy
x ?&%tgﬁgr@og gécljgello di nocciole,

3\[  PINSA SEL. 18 MANDORLE E MIELE | €6.50

. Base Pinza Siciliana con:
y mandorle di avola, miele mille fiori,
jl‘} zucchero a velo.

PINSA SEL. 19 CARAMELLO | €8.00

Base Pinza Siciliana con: _ .
2 crema kinder, caramello salato, cristalli
| ~di zucchero, zucchero a velo.
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